
Dragonfruit Lemonade                            5.50
Fruchtige Drachenfrucht trifft auf
spritzige Zitronenlimonade – leicht,
prickelnd und sommerlich frisch.

Coconut Dragonfruit Matcha                       5.90
Cremige Kokosmilch, fruchtige
Drachenfrucht und feiner Matcha – exotisch,
leicht süß und angenehm belebend

SEASONAL SPECIAL DRINKS

Coconut Matcha Cloud                      5.50
Erfrischendes Kokoswasser mit einer
samtigen Matcha-Cloud – exotisch, leicht
herb und natürlich belebend.

Iced Raspberry Matcha Latte                 5.50
Fruchtiges Himbeerpüree trifft auf
cremige Hafermilch und fein-herben
Matcha – erfrischend, leicht und perfekt
für sonnige Tage.

a, b

a

1/7, a

Matcha Affogato                                            4.90
Zartes Vanilleeis trifft auf aromatischen
Matcha und feine weiße Schokolade –
cremig, süß und harmonisch herb.

1, 3, 7, a



• alle Preise sind in EURO angegeben
• Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglich-

keiten hilft Ihnen unser Personal gerne weiter
• Laktosefreie Milch +0,50€
• *Weißbrot und/oder Weizenmischbrot der 

Würzburger Bäckerei Düll

1 Gluten
2 Krebstiere
3 Eier
4 Fische
5 Erdnüsse
6 Sojabohnen

7 Milch
8 Schalenfrüchte
9 Sellerie
10 Senf
11 Sesam
12 Schwefeldioxid/
     Sulfite

13 Lupinen
14 Weichtiere
a Koffeinhaltig
b Farbstoff
c chininhaltig
d konserviert

1

l

KUCHEN 

Kuchen                                            ab 4.10
unsere Auswahl findest du an der Theke

Es können Kreuzkontaminationen vorkommen.

                                   

Perfekt mit
einer Kugel Eis 

und Sahne 
dazu

H E L L O  S U M M E R  

HAUSGEMACHTE LIMO

Passionsfrucht Mango    5.00
gesüßt mit wenig Agavendicksaft

Ingwer Zitrone    5.00
gesüßt mit wenig Agavendicksaft

Himbeer Limette Minze    5.00
ohne zugesetzten Süßungsmittel

ANGEBOTE

VON 12 BIS 15 UHR     15.00
Fermentiertes Flatbread deiner Wahl mit einem 
0,33l Getränk aus der Kategorie ‚Erfrischendes‘ 
Allergene s. Produkte

VON 15 BIS KÜCHENSCHLUSS    11.00
Pomodorosuppe mit einer 
hausgemachten Limo oder Aperol Spritz 
Allergene s. Produkte

KALTER KOFFEIN KICK

Iced Latte 1/7, a   4.90

Iced Matcha Latte 1/7, a 5.10

Iced Strawberry Matcha Latte 1/7, a 5.50

Iced Mango Matcha Latte 1/7, a 5.50

Espresso Tonic a, c 4.50

Iced Americano a         4.10

Cold Brew a 4.50
aus unserem selbstgeröstetem Kaffee entsteht ein 
erfrischender Coldbrew mit angenehmer Milde, 
kaum Bitterstoffen und wenig Säure.

SAISONALES FLATBREAD

Flatbread mit Nektarinen                                 12.90
veget.: 1, 7, 8; 12 vegan: 1, 8, 12    

Hausgemachtes fermentiertes Flatbread mit 
Nektarinen, Rucola, weißer Balsamico Creme, Wal-
nüssen, sonnengetrockneten Tomaten und Burrata 
oder veganem Veta
mit italienischem Prosciutto Schinken                                  +1.00                                   

SAISONALE SUPPE

Pomodorosuppe 1, vegan 6.50
Tomatensuppe mit Olivenöl und Weißbrot*

SOMMERLICHE ERFRISCHUNG 

Erdbeerbecher 3, 7, 8 7.90
Drei Kugeln Eis (2x Vanille, Erdbeere), Sahne, 
Erdbeersoße, frische Erdbeeren, Pistaziencrunch



• alle Preise sind in EURO angegeben
• Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglich-

keiten hilft Ihnen unser Personal gerne weiter
• Laktosefreie Milch +0,50€
• *Weißbrot und/oder Weizenmischbrot der 

Würzburger Bäckerei Düll

1 Gluten
2 Krebstiere
3 Eier
4 Fische
5 Erdnüsse
6 Sojabohnen

7 Milch
8 Schalenfrüchte
9 Sellerie
10 Senf
11 Sesam
12 Schwefeldioxid/
     Sulfite

13 Lupinen
14 Weichtiere
a Koffeinhaltig
b Farbstoff
c chininhaltig
d konserviert

2
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FRÜHSTÜCK

Casa Sweet veget.: 1, 7, 8, 12; vegan: 1, 6, 8, 12, d, e         9.50
Croissant, Kartoffelwaffeln, kleines Glas Joghurt 
Granola, hausgemachtes Kompott, Marmelade, Scho-
koaufstrich, Frischkäse und Obst

Joghurt Granola veget.: 1, 7, 8, vegan: 1, 6, 8, e         6.50
Joghurt mit Granola, Obst, Kokosraspeln und 
hausgemachtem Kompott
mit Honig oder Agavendicksaft                  +0.50 

Casa Teller veget.: 1, 7, 8, 12, d, e; vegan 1, 6, 8, 12, b, d, e 13.50
Kartoffelwaffeln, Brotvariation*, kleines Glas 
Joghurt Granola, verschiedene hausgemachte Auf-
striche, französischer Ziegenkäse, Frischkäse, Avo-
cado, Tomaten & Gurken
optional mit italienischem Prosciutto Schinken 
statt Avocado

FLATBREADS

Unser beliebtes Flatbread stellen wir aus fermen-
tiertem Teig her. Es ist langzeitgeführt und dadurch 
besonders bekömmlich und einfach lecker.

Basic Flatbread 1, 12, d, e, vegan                          10.90
Hausgemachter fermentierter Teig mit kalt-
gepresstem Olivenöl und hausgemachtem 
Pomodoro Topping

Pesto Flatbread veget.: 1, 7, d, e; vegan: 1, d, e          12.90
Hasugemachter fermentiertes Flatbread mit 
Basilikum Pesto, Rucola, Tomaten, hausge-
machtem Pomodoro Topping 
und Burrata oder veganem Veta

mit italienischem Prosciutto Schinken                                  +1.00

F R Ü H S T Ü C K  &  E S S E N  unsere Küche schließt eine Stunde vor Betriebsende
  

SANDWICHES

Grilled Cheese 1, 7, 10, 12, b, e, veget.   7.50
Gegrilltes Brot* mit Cheddar, Gouda, Rucola und 
veganer Mayo
 
Grilled Ham & Cheese 1, 7, 10, 12, b, e     8.50
Gegrilltes Brot* mit Schinken vom Schwein, 
Mozzarella, Rucola und veganer Mayo

Spinat Feta Sandwich 1, 7, veget. 8.50
Gegrilltes Brot* mit Spinat, Feta, Gouda und ge-
trockneten Tomaten 
 
Mediterranes Sandwich 1, 8, d, e, vegan     8.50
Gegrilltes Brot* mit Basilikumpesto, mediterranem 
Gemüse und halbgetrockneten Tomaten
 
optional zu den Sandwiches Cranberry BBQ Dip b, d

HERZHAFT

Fresh Avocado veget.: 1, 7; vegan: 1, d                    8.90
Zwei Scheiben Weißbrot* mit Frischkäse, Avo-
cado, Rucola und hausgemachtem Pomodoro
Topping

Burrata Bread veget.: 1, 7, d; vegan: 1, d                9.50
Zwei Scheiben Weißbrot* mit Basilikum 
Pesto, Tomaten, Rucola, hausgemachtem Pom-
odoro Topping und Burrata oder veganem Veta

Lachs auf Waffeln 4, 7, 12, d, e   7.50
Zwei Kartoffelwaffeln mit Lachs, Zitrone, Frisch-
käse, Tomaten, Gurke und Rucola

e, 



• alle Preise sind in EURO angegeben
• Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglich-

keiten hilft Ihnen unser Personal gerne weiter
• Laktosefreie Milch +0,50€
• *Weißbrot und/oder Weizenmischbrot der 

Würzburger Bäckerei Düll

1 Gluten
2 Krebstiere
3 Eier
4 Fische
5 Erdnüsse
6 Sojabohnen

7 Milch
8 Schalenfrüchte
9 Sellerie
10 Senf
11 Sesam
12 Schwefeldioxid/
     Sulfite

13 Lupinen
14 Weichtiere
a Koffeinhaltig
b Farbstoff
c chininhaltig
d konserviert
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KAFFEE

Espresso a 2.10
Espresso Doppio a 3.50
Espresso Macchiato 1/7, a  2.50
Americano a                                          3.50   4.20
Cappuccino 1/7, a                             3.50   4.20
Cortado 1/7, a 2.90
Flat White 1/7, a 3.90
Latte Macchiato 1/7, a 4.20
Milchkaffee 1/7, a 3.90
Affogato 1/7, a,  je nach Eissorte  4.00

 
Entkoffeinierter Kaffee 
von der Kaffeemanufaktur Würzburg + 0.60
extra Milch     + 0.50

HEISSGETRÄNKE

Matcha Latte 1/7, a 4.90

Tee vom Teewicht aus Würzburg     3.50
Schwarztee Earl Grey Deluxe „Blutorange 
Mandarine natürlich“ a
Kräutertee Vanille-Lemongrass
Grüner Tee China weißer Tee Königin von Saba a
Früchtetee Knusperhäuschen 8
                     Juchhu Yuzu mit Aprikose Yuzu Note

Frischer Minztee     3.90
Frischer Ingwertee     3.90
Frischer OMI Tee     4.10
Orange, Minze, Ingwer

mit Honig oder Agavendicksaft                       + 0.50
     
Prana Chai 1/7, a  5.10
Große Empfehlung für Chai Latte Liebhaber*innen,
handgemachte Chai-Mischung, mit ganzen Gewürzen
mit Espresso Shot                                      + 1.50

Heiße Schokolade 1/ 7   3.90
mit Sahne 7 + 0.60

Kinder Cappuccino 1/7   2.00
warme Milch mit Milchschaum 

G E T R Ä N K E 
ERFRISCHENDES

Viva con aqua 0,33l  3.20
mit oder ohne Kohlensäure                   0,75l  5.50

fritz  0,33l  3.50
limo                apfel-kirsch-holunder
                       ingwer-limette 
spritz              bio apfelschorle 
                       bio rhabarberschorle
anjola             bio-ananas-limette e
kola                original 12, a, b

                       super zero a, b 
mischmasch    kola + orange a, b

BIER
 

von der lokalen Brauerei Kauzen Bräu

Käuzle Pils 0,33l  3.50 
Käuzle Lager 0,33l  3.50 
Käuzle Radler 0,33l  3.50

WEIN & SECCO
 

vom Weingut Glaser aus Nordheim am Main
DYNA-Reihe von glyphosatfreien Weinbergen 

Silvaner trocken 12  0,25l  5.50
Bacchus trocken 12 0,25l  5.50
Rotling halbtrocken 12 0,25l  5.50
Summerwine halbtrocken,fruchtig 12  0,25l  5.50
Weinschorle 12 0,25l  5.00
Secco Blanc trocken & frisch 12       0,1l     4.50

Flasche Wein & Secco     0,75l  15.90

SPRITZ 

Sarti Spritz 12, b       6.50
Aperol Spritz 12, b  6.50
Crodino Tonic c, d 6.00
Alkoholfreier Aperitif (ähnlich wie Aperol)

Hafermilch& KokosmilchOHNE
Aufpreis



• alle Preise sind in EURO angegeben
• Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglich-

keiten hilft Ihnen unser Personal gerne weiter
• Laktosefreie Milch +0,50€
• *Weißbrot und/oder Weizenmischbrot der 

Würzburger Bäckerei Düll

1 Gluten
2 Krebstiere
3 Eier
4 Fische
5 Erdnüsse
6 Sojabohnen

7 Milch
8 Schalenfrüchte
9 Sellerie
10 Senf
11 Sesam
12 Schwefeldioxid/
     Sulfite

13 Lupinen
14 Weichtiere
a Koffeinhaltig
b Farbstoff
c chininhaltig
d konserviert
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EIS GETRÄNKE

Milchshake 7, variiert, je Eissorte                      ab 4.50
Zwei Kugeln Eis nach Wahl (nur Kugeln ohne 
Stückchen), Vollmilch

Eisschokolade 1, 3, 6, 7, 8 5.00
Schokodrink, eine Kugel Vanille Eis, Sahne, 
dunkle Schokoraspeln

Eiskaffee 1, 3, 6, 7, 8, a 5.00
Cold Brew, eine Kugel Vanille Eis, Sahne

EISBECHER

Spaghettieis 1, 3, 6, 7   6.00

Fruchtbecher 1, 6, 8, vegan, variiert je Eissorte           7.90
Drei Kugeln Sorbet Eis deiner Wahl, Erdbeersoße, 
frische Früchte, Pistaziencrunch, Kokosraspeln

optional mit Sahne 7     +0.60

Brownie Becher 1, 6, 7, 8 7.90
Drei Kugeln Eis (Joghurt, Schoko, Brownie 
Caramel), Sahne, selbstgemachter Brownie, 
Schokosoße, Pistaziencrunch

Cookie Dough Becher 1, 3, 5, 6, 7, 8 7.90
Drei Kugeln Eis (Cookie Dough, Vanille, 
Schoko), Sahne, selbstgemachtes Cookie 
Dough, Schokosoße, dunkle Schokoraspeln, 
weiße Schokostreusel 

Crunchy Nuss Becher 1, 3, 5, 6, 7, 8 7.50
Drei Kugeln Eis (Cookie Dough, Haselnuss, 
Vanille), Sahne, Karamellsoße, Haselnusskrokant, 
Pistaziencrunch

Schokobecher 1, 3, 6, 7, 8 7.20
Drei Kugeln Eis (Schoko, Stracciatella, Vanille), 
Sahne, Schokosoße, dunkle Schokoraspeln, weiße 
Schokostreusel

Kinder Becher 1, 6, 7, b, d, variiert je Eissorte 5.00
Zwei Kugeln Eis nach Wahl, Marshmallows, bunte
Schokolinsen, Erdbeersoße, weiße Schokostreusel 

TOPPINGS 

... oder stelle dir deinen eigenen 
Eisbecher zusammen 

selbstgemachte Schokosoße v; dunkle     0.50
Schokoraspeln v; bunte Schokolinsen 1, 7, b, d; 
Marshmallows b, weiße Schokostreusel 1, 7; 
Erdbeersoße v; selbstgemachte Karamellsoße 7  

Pistaziencrunch v, 8; Hausgemachtes                 1.00
Granola v, 1, 8; Selbstgemachter Brownie v, 1; 
selbstgemachter Cookie Dough 1, 7 

Portion Sahne 7 0.60

U N S E R  E I S

Kugel
1.90 !

Premium
2.10 !

Bitte beachtet, dass es an gut besuchten Tagen zu 
Wartezeiten von bis zu 30 Minuten kommen kann. 
Vielen Dank für euer Verständnis!
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UNSER TEAM

Wir sind ein junges und mittlerweile großes Team. 
Wir haben uns durch Corona, lange Baustellen und 
schlechte Sommer gekämpft, sind gewachsen und 
super dankbar und happy, wie udn was sich alles ent-
wickelt hat. 
Wir betreiben das Casa mit viel Herzblut und sind 
nicht perfekt, aber immer für dich da. Wenn also 
mal was sein sollte, sprich gerne unser Team an oder 
schreib uns eine Mail an info@dascasa.de. Unser Ziel 
ist es, dass du dich hier wohlfühlst.

DAS IST UNS WICHTIG

Wir legen großen Wert auf die Qualität unserer Le-
bensmittel. Unsere Bio-Eier und -Kürbisse beziehen 
wir z. B. vom Biohof Preising aus Zellingen, unser Brot 
von der lokalen Bäckerei Düll. 
Unsere hausgemachten Produkte wie Flatbread, Ku-
chen und verschiedene Aufstriche stehen für unseren 
Anspruch an den besten Geschmack. 

Ü B E R  U N S

WIR LIEBEN KAFFEE

Wir haben uns einen großen Traum erfüllt und rösten 
seit 2022 unseren Ka"ee selbst. Wir rösten schonend 
mit dem Trommelröstverfahren auf einem Giesen 
W15A.
Wir wissen, wo der Ka"ee herkommt, wie er verarbei-
tet wird und haben die Möglichkeit, unsere eigenen 
individuellen Röstungen für einen intensiven Ka"ee-
genuss zu entwickeln.
Hier im Casa arbeiten wir überwiegend mit zwei Boh-
nensorten, je nach Ka"eegetränk. Den Ka"ee kannst 
du in 500 g abgepackten Tüten kaufen. Oder bestell 
direkt im Online-Shop  www.casaroasters.de. 

Folg      casaroasters für alle Updates.

MEHR ZUM KUCHEN

Bei uns gibt es immer selbst gebackenen Kuchen. Ein 
Blick in unsere Kuchentheke lohnt sich. 
Wir achten beim Backen auf qualitativ hochwertige 
Lebensmittel und versuchen regional und saisonal 
einzukaufen. 

WLAN

Unser WLAN (CASA-GAST) ist frei zugänglich. Steck-
dosen findest du innen beim großen Tisch. 

100 % NATÜRLICHES EIS

Unsere Eissorten werden in unserer Eiswerkstatt im 
Würzburger Stadtteil Lengfeld entwickelt und pro-
duziert. Dabei arbeiten wir ausschließlich mit natür-
lichen Zutaten. Das heißt, in unserem Eis findest du 
keine Konservierungs- oder Farbsto"e und künstliche 
Aromen. Deswegen gibt es bei uns auch kein aufge-
türmtes Eis.
Bei unserem Fruchteis bzw. Sorbets haben wir einen 
sehr hohen Fruchtanteil und können dadurch den 
zugesetzten Industriezucker gering halten. Und auch 
sonst achten wir bei allen eingesetzten Produkten auf 
eine hohe Qualität. 
Kennst du unsere Eisautomaten schon? Halte doch 
mal Ausschau nach ihnen in Würzburg und Umge-
bung! Dort gibt es unser Eis auch abgepackt to go 
oder in größerer Menge für Zuhause! Außerdem fin-
dest du unser Eis in einigen lokalen Supermärkten.

Casa GmbH · Hofstr. 18 · 97070 Würzburg · info@dascasa.de • www.dascasa.de

das_casa casaeis

HAT ES DIR GEFALLEN?

Dann würden wir uns sehr über eine Bewertung 
auf Google freuen. 

War etwas nicht in Ordnung? Dann melde dich gerne 
direkt oder im Nachgang bei uns (info@dascasa.de). 
Dein Feedback hilft uns, stetig besser zu werden.



Dragonfruit Lemonade                            5.50
Fruity dragon fruit meets sparkling
lemon lemonade – light, refreshing and
bursting with summer vibes.

Coconut Dragonfruit Matcha                       5.90
Creamy coconut milk combined with vibrant
dragon fruit and fine matcha – exotic, gently
sweet and pleasantly energizing.

SEASONAL SPECIAL DRINKS

Coconut Matcha Cloud                      5.50
Refreshing coconut water topped with a
silky matcha cloud – exotic, delicately
earthy and naturally invigorating.

Iced Raspberry Matcha Latte                 5.50
Fruity raspberry purée meets creamy oat
milk and delicately bitter matcha –
refreshing, light, and perfect for sunny
days.

a, b

a

1/7, a

Matcha Affogato                                            4.90
Delicate vanilla ice cream meets aromatic
matcha and fine white chocolate – creamy,
sweet and beautifully balanced with a subtle
earthy finish.

1, 3, 7, a



• all prices are in EURO
• In case of strong intolerances or

allergens, please ask the staff.
• Lactose-free milk +0.50€
• * Finest white and/or wheat-mixed

bread from Würzburg’s Düll bakery

1 gluten
2 crustaceans
3 eggs
4 fish
5 peanuts 
6 soy

7 milk
8 tree nuts
9 celery
10 mustard
11 sesame
12 sulfur dioxide/
    sulfites

13 lupins 
14 molluscs
a  caffeine
b  coloring
c  quinine
d  preserved

1

e anti-oxidiser
f  waxed
g sulphuretted
h  phospate
i  nitrate
j  blackened

k phenylalanine 
l flavour enhancers

CAKES

Homemade cakes 
from 4.10
our selection can be found at the counter

cross-contamination may occur.

perfect
with a scoop
of ice cream 
and whipped 

cream

H E L L O  S U M M E R

HOMEMADE LEMONADE

Passionfruit Mango 5.00
lightly sweetened with agave syrup

Ginger Lemon 5.00
lightly sweetened with agave syrup

Raspberry Lime Mint 5.00
no added sweetener

COLD CAFFEINE KICK 

Iced Latte 1/ 7, a 4.90

Iced Matcha Latte 1, a 5.10

Iced Strawberry Matcha 1, a 5.50

Iced Mango Matcha 1, a 5.50

Espresso Tonic a, c   4.50

Iced Americano a   4.10

Cold Brew a     4.50
made from our home-roasted coffee, this 
refreshing cold brew is characterised by a 

SEASONAL FLATBREAD

Flatbread with nectarines 12.90
veget.: 1, 7, 8; 12 vegan: 1, 8, 12

Homemade fermented flatbread with nectarines, 
rocket, white balsamic glaze, walnuts, sun-dried to-
matoes and burrata or vegan veta 
with Italian prosciutto ham                              +1.00

SEASONAL SOUP

Pomodoro Soup 1, vegan    6.50
tomato soup with olive oil and white bread* 

SNACK OFFER

12 TO 03 PM    15.00
Fermented Flatbread of your choice with a 
0,33l drink from the category ‚refreshing drinks‘ 
Allergens depend on what you choose

03 PM UNTIL KITCHEN CLOSES   11.00
Pomodoro Soup with an homemade lemonade 
or Aperol Spritz 
Allergens depend on what you choose

SUMMER REFRESHMENT 

Strawberry sundae 3, 7, 8 7.90
Three scoops of ice cream (2x vanilla, strawberry), 
whipped cream, strawberry sauce, fresh strawber-
rys, pistachio crunch



• all prices are in EURO
• In case of strong intolerances or

allergens, please ask the staff.
• Lactose-free milk +0.50€
• * Finest white and/or wheat-mixed

bread from Würzburg’s Düll bakery

1 gluten
2 crustaceans
3 eggs
4 fish
5 peanuts 
6 soy

7 milk
8 tree nuts
9 celery
10 mustard
11 sesame
12 sulfur dioxide/
    sulfites

13 lupins 
14 molluscs
a  caffeine
b  coloring
c  quinine
d  preserved

2

e anti-oxidiser
f  waxed
g sulphuretted
h  phospate
i  nitrate
j  blackened

k phenylalanine 
l flavour enhancers

BREAKFAST

Casa Sweet veget.: 1, 7, 8, 12; vegan: 1, 6, 8, 12, d, e     9.50
croissant, potato waffles, small jar of yogurt 
granola, compote, marmelade, chocolate spread, 
cream cheese and fresh fruits   

Yogurt Granola veget.: 1, 7, 8, vegan: 1, 6, 8, e          6.50
yogurt with homemade granola, fresh fruits, 
coconut chips and homemade compote
with honey or agave syrup +0.50

Casa Plate veget.: 1, 7, 8, 12, d, e; vegan 1, 6, 8, 12, b, d, e   13.50
potato waffles, variation of bread*, small jar of 
yogurt granola, various homemade spreads, French 
goatcheese, cream cheese, avocado, rocket, cucum-
ber & tomatoes 
Optionally with italian prosciutto instead of 
avocado 

SAVORY 

Fresh Avocado veget.: 1, 7; vegan: 1, d 8.90
2 slices of white bread* with cream cheese, 
avocado and rocket 

Burrata Bread veget.: 1, 7, d; vegan: 1, d 9.50
2 slices of white bread* with tomatoes, basil 
pesto, rocket, homemade pomodoro topping, 
and burrata or vegan veta

Salmon on Waffles 4, 7, 12, d, e      7.50
2 potato waffles with salmon, lemon, cream 
cheese, tomatoes, cucumber and rocket

B R E A K F A S T  &  F O O D our kitchen closes one hour before closing time

FLATBREADS

Our popular flatbread is made from fermented 
dough. It is slow-risen, making it particularly dige-
stible and simply delicious.

Basic Flatbread 1, 12, d, e, vegan    10.90
fermented dough with cold-pressed olive oil and 
homemade pomodoro topping

Pesto Flatbread veget.: 1, 7, d, e; vegan: 1, d, e 12.90
fermented dough with basil pesto, rocket, 
tomatoes, homemade pomodoro topping, and 
burrata or vegan veta 

with Italian prosciutto ham +1.00

SANDWICHES

Grilled Cheese 1, 7, 10, 12, b, e, veget. 7.50
grilled bread* with cheddar, gouda, rocket and 
vegan mayonnaise  

Grilled Ham & Cheese 1, 7, 10, 12, b, e   8.50
grilled bread with pork ham, mozzarella & rocket 
and vegan mayonnaise

Spinach and Feta Sandwich 1, 7, veget.        8.50
grilled bread* with spinach, feta, gouda and sun-
dried tomatoes  

Meditarranean Sandwich 1, 8, d, e, vegan 8.50
grilled bread* with basil pesto, mediterranean 
vegetables and semi-dried tomatoes

optional to all sandwiches cranberry BBQ Dip b, d



• all prices are in EURO
• In case of strong intolerances or

allergens, please ask the staff.
• Lactose-free milk +0.50€
• * Finest white and/or wheat-mixed

bread from Würzburg’s Düll bakery

1 gluten
2 crustaceans
3 eggs
4 fish
5 peanuts 
6 soy

7 milk
8 tree nuts
9 celery
10 mustard
11 sesame
12 sulfur dioxide/
    sulfites

13 lupins 
14 molluscs
a  caffeine
b  coloring
c  quinine
d  preserved

3

e anti-oxidiser
f  waxed
g sulphuretted
h  phospate
i  nitrate
j  blackened

k phenylalanine 
l flavour enhancers

COFFEE

Espresso a 2.10
Espresso doppio a 3.50
Espresso macchiato 1/7, a  2.50
Americano a 3.50  4.20
Cappuccino 1/7, a  3.50  4.20
Cortado 1/7, a 2.90
Flat white 1/7, a 3.90
Latte macchiato 1/7, a 4.20
Milk coffee 1/7, a 3.90 
Affogato 1/7, a, depends on ice cream flavour 4.00 

Decaffeinated coffee
locally roasted by Kaffeemanufaktur Würzburg + 0.60
extra milk + 0.50

HOT DRINKS 

Matcha Latte 1/7, a 4.90

Tea from Teewicht from Würzburg     3.50
Black Tea Earl Grey Deluxe „Blood Orange & 
Mandarin, naturally“ a
Herbal Tea Vanilla-Lemongrass
Green Tea China White Tea „Queen of Sheba“ a
Fruit Tea Gingerbread House 8

Juchhu Yuzu with apricot yuzu note

Fresh Mint Tea     3.90
Fresh Ginger Tea     3.90
Fresh OMI Tea     4.10
Orange, mint, ginger

with honey or agave syrup + 0.50

Prana Chai 1/7, a  5.10
Highly recommended for chai lovers – handmade 
Chai blend, brewed from whole spices 
with an espresso shot      + 1.10

Hot Chocolate 1/7  3.90
with whipped cream 7 + 0.60

Kids Cappuccino 1/7  2.00
steamed milk with foam  

D R I N K S 
Oatmilk&Coconutmilk WITHOUTextra charge

SPRITZ

Sarti Spritz 12, b       6.50
Aperol Spritz 12, b 6.50
Crodino Tonic c, d 6.00
non-alcoholic aperitif (like Aperol)

REFRESHING DRINKS

Viva con aqua 0,33l  3.20
 with or without gas 0,75l  5.50

fritz   0,33l  3.50
limo          apple-cherry-elderberry lemonade

ginger-lime lemonade
spritz organic apple spritzer 

  organic rhubarb spritzer
anjola organic pineapple-lime lemonade e
kola original 12, a, b

super zero a, b

mischmasch     kola + orange a, b

BEER
from the local brewery Kauzen-Bräu

Käuzle Pils  0,33l  3.50 
Käuzle Lager 0,33l  3.50 
Käuzle Radler 0,33l  3.50

WINE & SECCO
locally sourced from Weingut Glaser 
DYNA-Reihe produced from grapes grown in 
glyphosate-free vineyards 

Silvaner dry 12  0,25l  5.50
Bacchus dry 12 0,25l  5.50
Rotling off-dry 12 0,25l  5.50
Summerwine off-dry, fruity 12 0,25l  5.50
Weinschorle 12  0,25l  5.00
Secco Blanc dry & fresh 12              0,1l  4.50

Bottled Wines & Secco    0,75l 15.90



• all prices are in EURO
• In case of strong intolerances or

allergens, please ask the staff.
• Lactose-free milk +0.50€
• * Finest white and/or wheat-mixed

bread from Würzburg’s Düll bakery

1 gluten
2 crustaceans
3 eggs
4 fish
5 peanuts 
6 soy

7 milk
8 tree nuts
9 celery
10 mustard
11 sesame
12 sulfur dioxide/
    sulfites

13 lupins 
14 molluscs
a  caffeine
b  coloring
c  quinine
d  preserved

4

e anti-oxidiser
f  waxed
g sulphuretted
h  phospate
i  nitrate
j  blackened

k phenylalanine 
l flavour enhancers

I C E  C R E A M 

ICE CREAM DRINKS

Milkshake 7, depends on ice cream  from 4.50
Two scoops of ice cream of your choice 
(flavors without chunks), 
whole milk

Iced Chocolate 1, 3, 6, 7, 8 5.00
Chocolate drink, one scoop of vanilla ice cream, 
whipped cream, dark chocolate chips

Iced coffee 1, 3, 6, 7, 8, a     5.00
cold brew, a scoop of vanilla ice cream, whipped 
cream

scoop
1.90 !

premium
2.10 !

ICE CREAM SUNDAES

Spaghetti sundae 1, 3, 6, 7 6.00
Very popular German sundae: vanilla ice cream 
shaped like spaghetti with strawberry sauce and 
white chocolate sprinkles.

Fruit sundae 1, 6, 8, depends on ice cream flavour 7.90
Three scoops of fruit sorbet of your choice, 
strawberry sauce, fresh fruits, pistachio 
crunch, coconut chips

optionally with whipped cream 7 +0.60

Brownie sundae 1, 6, 7, 8 7.90
Three scoops of ice cream (yogurt, chocolate, 
brownie dough), whipped cream, chocolate 
sauce, homemade brownie, pistachio crunch

Cookie dough sundae 1, 3, 5, 6, 7, 8 7.90
Three scoops of ice cream (cookie dough, 
chocolate, vanilla), whipped cream, chocolate sau-
ce, homemade cookie dough, dark chocolate chips, 
white chocolate sprinkles

Crunchy nut sundae 1, 3, 5, 6, 7, 8 7.50
Three scoops of ice cream (cookie dough, 
hazelnut, vanilla), whipped cream, caramel sauce, 
hazelnut brittle, pistachio crunch

Chocolate sundae 1, 3, 6, 7, 8 7.20
Three scoops of ice cream (chocolate, stracciatella, 
vanilla), whipped cream, chocolate sauce, dark 
chocolate chips, white chocolate sprinkles 

Kids sundae 1, 6, 7, b, d, depends on ice cream flavour     5.00
Two scoops of ice cream of your choice, 
marshmallows, smarties, strawberry sauce, white 

TOPPINGS

... or create your own ice cream sundae

homemade chocolate sauce v; dark      0.50
chocolate chips v; chocolate beans 1, 7, b, d; 
marshmallows b; white chocolate sprinkles 1, 7; 
strawberry sauce v; homemade caramel sauce 7, d

pistachio crunch 8, v; homemade granola v, 1, 8; 1.00
homemade brownie v, 1; homemade cookie 
dough 1, 7 

whipped cream 7 0.60

Please note that during busy periods, waiting 
times of up to 30 minutes may occur. 
Thank you for your understanding!
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OUR TEAM 

We are a young — and by now quite a large — team. 
We’ve pushed through Corona, long construction 
periods, and bad summers, grown together, and are 
extremely grateful and happy for everything that has 
developed.
We do all of this with a lot of passion. We’re not per-
fect, but we are always here for you. So if something 
ever comes up, feel free to talk to any of our team 
members or send us an email at info@dascasa.de. Our 
goal is to make sure you feel completely comfortable 
here.

THIS IS IMPORTANT FOR US

We place great value on the quality of our ingre-
dients. For example, we source our organic eggs and 
pumpkins from Biohof Preising in Zellingen, and our 
bread from the local bakery Düll.
Our homemade products, such as Flatbreads, cakes 
and various spreads, reflect our commitment to the 
very best taste.

A B O U T  U S

100% NATURAL ICE CREAM 

Our ice cream flavors are developed and produced in 
our ice cream workshop in Würzburg. We work exclusi-
vely with natural ingredients. This means our ice cream 
contains no preservatives, colorings, or artificial flavors. 
That’s also why we don’t serve piled-up ice cream.
Our fruit ice creams and sorbets have a very high fruit 
content, allowing us to keep added industrial sugar low. 
In general, we always prioritize high-quality ingredients 
in all our products.
Have you seen our ice cream vending machines yet? 
Keep an eye out for them in Würzburg and the surroun-
ding area! There, you can get our ice cream packaged 
to go or in larger quantities for home. You can also find 
our ice cream in some local supermarkets.

WE LOVE COFFEE

We fulfilled a big dream and have been roasting our 
own co"ee since 2022. We roast gently using the 
drum roasting method on a Giesen W15A.
We know where our co"ee comes from, how it’s 
processed, and we have the opportunity to create our 
own unique roasts for an intense co"ee experience.
Here at Casa, we generally work with two types of be-
ans, depending on the co"ee drink. You can buy our 
co"ee in 500 g bags or order directly from our online 
shop: www.casaroasters.de.
Follow us on      casaroasters for all the latest up-
dates.

Das Casa · Hofstr. 18 · 97070 Würzburg · info@dascasa.de • www.dascasa.de

das_casa casa_

MORE ABOUT OUR CAKES 

We always o"er homemade cakes. It’s worth taking a 
look at our cake display.
When baking, we focus on using high-quality ingre-
dients and try to buy locally and seasonally.

THIS MAYBE IMPORTANT FOR YOU

Our Wi-Fi (CASA-GAST) is freely accessible.
You can find power outlets indoors by the large table.

DID YOU ENJOY YOUR STAY?

We would be very happy if you could leave us a review 
on Google.
Was something not quite right? Please feel free to 
contact us directly, either during or after your visit, at 
info@dascasa.de. Your feedback helps us continuously 
improve.

eis


